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12 casute traditionale construite
ca odinioara (peretii - din lut, piatra
si lemn si acoperisurile - din stuf),
doua restaurante - dintre care unul
cu terase - unde pot fi savurate bu-
cate autentice moldovenesti, stro-
pite cu vin din crama de alaturi si
asezonate cu muzica live din par-
tea locului, privelisti fard cusur si
liniste intrerupta doar de trilurile
pasarilor, toate invelite in povestea
vinului prezentatd in cadrul incur-
siunii prin crama si condimentate
cu degustari din licoarea lui Bachus
- acestea sunt ingredientele pe
care le ofera vinaria Asconi din Re-
publica Moldova turistilor care fii
calcd pragul.

Proiectul turistic ce diversifica tai-
na vinului de la Asconi a inceput in
urma cu cativa ani, cand a fost con-
struit primul restaurant, extins con-
stant si care gazduieste si sute de
turisti pe zi. Anatolie Sirbu, proprie-
tarul Asconi Winery, a explicat, re-
cent, in cadrul unei vizite de presa
la crama: "Sunt zile in care avem si
400-500 de turisti. Toti pleaca foar-
te incantati de la noi. Preparatele
culinare sunt realizate in bucataria
noastrd, din ingrediente naturale,
pe care le producem aici. Noi nu
avem bucatar sef, avem numai
doamne selectate din zonele Mol-
dovei, fara studii specializate, care
stiu sa gdteasca traditional, sa

ENOTURISM AUTENTIC MOLDOVENESC

Urmeaza sa fie
inaugurate la
Gkama Asconi

manuiasca cuptorul si sa invarta
aluatul pentru placinte asa cum fa-
ceau bunicii nostri".

Anul trecut, crama Asconi a fost
vizitata de 37.000 de turisti, potrivit
domnului Sirbu, care a spus ca, in
prezent, se lucreaza la finalizarea
celor 12 cdsute traditionale ce ur-
meaza sa fie deschise la finalul lunii
iunie.

Mihaela, fiica domnului Sirbu,
care se ocupa de partea turistica de
la Asconi, a explicat: "Prima data, in
urma cu cativa ani, cand am des-
chis restaurantul, am construit un
cuptor ca sa facem placinte pentru
anumite delegatii oficiale si diversi
clienti. Treptat, am observat succe-
sul si am dezvoltat restaurantul cu
o sala, apoi cu doua sali, cu trei sali
(n.r. cele trei sali inchise si cele
doud terase au o capacitate totald
de peste 400 de locuri), am marit
bucdtdria, apoi ne-a venit ideea
construirii unui satuc alcdtuit din
12 casute cu un total de 20 de ca-
mere (patru dintre casute sunt de-
dicate familiilor) si a unui nou res-
taurant traditional pe doua nivelu-
ri, toate preparatele servite aici
fiind 100% naturale si facute la noi.
Produsele culinare sunt inspirate
din bucataria balcanica, iar capaci-
tatea restaurnatului nou este de

(continuare in pagina 24)
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' Mihaela Sirbu insufleteste proiectul cu entuziasmul sdu si
dorinta constanta de a face mai mult si mai bine. Toata povestea sa
si a locului pe care il creaza ne-a spus-o cu ochii plini de zambet si
bucurie si cu vorbele apdsate.

Ne-a dat de inteles ca la baza felului de a manageria partea turistica
a cramei Asconi se afla pregatirea si experienta capatate in anii de
scoala si de lucru n afara tarii. Fata proprietarului de la Asconi are
studii in domeniu efectuate in Anglia si Elvetia, iar in ultimii patru
ani a lucrat in Abu Dhabi, in hostelerie.

A pornit de jos si a ocupat toate functiile pand a ajuns manager de
evenimente. Astfel, a avut de-a face cu tot felul de situafii, traditii,
cerinte si mai ales persoane, cele mai multe cu prestantd si pretentii
ridicate.

Parte din rigorile si tendintele impuse in afara tarii, Mihaela
incearca sd le aplice pe cat se poate si in proiectul ei de la Asconi.

"Managerii locului in care lucram au vazut ca imi place foarte mult
ceea ce fac, ca imi fac cu pasiune munca si imi dedic tot timpul
necesar si au avut incredere in mine. Insa cand ai foarte multi sefi
este destul de greu sa iti impui punctul de vedere si sa schimbi ceva.
impiedice nimeni. Daca nu era acest proiect, nu ma intorceam in
Republica Moldova", recunoaste Mihaela in timpul povestirii sale.

urmare din pagina 23

circa 150-200 de turisti. De aseme-
nea, lemnarii nostri lucreaza tot
mobilierul si anexele din lemn, por-
nind de la dusumea, dulapuri, pa-
turi etc., excluzadnd mesele si scau-
nele. Vreau sa mentionez cd in Mol-
dova mai sunt doar 4-5 mesteri
lemnari, iar 2 lucreaza pentru noi".
Pentru incdlzirea celor 12 cdsute,
Asconi a investit in producerea de
energie geotermald, insa fiecare
dintre ele are si cate o soba
incalzitd cu lemne, astfel incat,
iarna, unul dintre pereti va fi cald.
Totodata, acoperisurile din stuf au
fost tratate cu solutie anti foc.

Atentia amfitrionilor pentru au-
tentic merge mai departe de atat.
Mihaela Sirbu spune ca minibarul
din cdsute nu va contine decat pre-
parate facute la cramd, cum ar fi di-
verse compoturi sau biscuiti.

Langa satucul cu 12 casute, Asco-
ni construieste si o terasd sezoniera
si are in plan inclusiv realizarea
unei zone cu piscine.

Despre aceste proiecte, fata pro-
prietarului ne-a spus: "A aparut ide-

ea construirii unei terase sezoniere,
care sd fie deschisa din aprilie pana
in octombrie si care sa aiba bucata-
ria ei si sa poata gdzdui 200-300 de
persoane. Planul pentru zona de
piscine prevede o piscind mare,
una mai mica pentru copii si una cu
tot felul de tobogane. De aseme-
nea, ne gandim la un spatiu de
evenimente inchis mai mare decat
cel pe care il avem acum si unde
pot intra doar 100-120 de
persoane”.

Tot proiectul, inclusiv crama, se
intinde pe o suprafata de 8 hectare,
iar in incinta restaurantelor putem
gasi elemente traditionale precum
covoare, macate, presuri, perne,
prosoape lucrate la mana, dar si
obiecte de mobilier vechi, din lemn
si obiecte de metal din lumea
bunicilor.

"Am adunat obiecte traditionale
de prin toate satele din jur. Unii le
aruncau, iar noi le-am recuperat, de
la altii le-am cumparat", ne-a expli-
cat Mihaela.
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B Asconi Winery a fost fondata in 1994 si este o afacere de familie,
fiind bazatd pe reconstructia unei crame vechi. Fundamentul
vinurilor "Asconi" este bazat pe soiuri clasice frantuzesti, ca
Chardonnay, Sauvignon-Blanc, Muscat, Cabernet-Sauvignon, Merlot,
dar crama are plantate si soiuri speciale ca Riesling, Malbec, Pinot
Noir si soiuri autohtone regionale precum Feteasca Albd, Feteasca
Neagra, Rara Neagra si Saperavi.

Reprezentantii producatorului de vinuri ne-au explicat, in cadrul unei
vizite de presa la crama din Republica Moldova, ca Asconi produce in
principal vinuri specializate, in functie de cererile clientilor, acestea
fiind extrem de diversificate de la tara la tara si chiar de la client la
client.

Compania urmeaza sa facd noi replantari de vita de vie. lon
Mereutd, oenologul vinurilor produse in cadrul acestei crame, a
subliniat: "Extindem via si pand anul viitor vom planta 35-50 ha,
avem deja achizitionati butasii. Apoi intentiondm sa crestem
organic si avem in vedere o dezvoltare anuald de 5-10 ha de butasi
plantati. Pana la inceputul lunii viitoare, vom avea pregatite sa isi
primeasca vinul si cele 21 de cisterne noi, cu un volum de 150.000
litri, achizitionate pentru a stoca vinul si a raspunde cererii la
export in crestere”. Domnia sa a subliniat cd replantarile de vitd de

vie se fac cam din trei in trei ani.

Printre altele, compania are in plan investitii in schimbarea unor
capacitati tehnologice. Asconi are in jur de 50 de clienti internationali,
numai din China fiind peste 26.

Vindria din republica Moldova, care define peste 500 de hectare de
vita de vie si are o capacitate de productie de aproximativ 13
milioane de sticle de vin anual, este prezenta si pe piata noastrd, de
la finalul anului trecut, cu brandurile "Sol Negru", "lce Wine" si
“Rezerva". Importatorul exclusiv pentru Romania al vinurilor "Asconi"
este Wine Art Office.

Strategia pentru Romadnia este cresterea brandului "Sol Negru"
pentru industria HoRe(a, dar, pe termen mediu si lung, Wine Art
Office are in plan crearea unei etichete personalizate pentru lanturile
de retail.

Importatorul Asconi, care a achizitionat pand acum 20.000 de sticle
de vin pentru tara noastrd, intentioneaza sa aduca in Romania pand
la 500.000 de sticle in urmatorii cinci ani.

La crama Asconi din Republica Moldova lucreaza circa 80-85
de oameni, iar pe partea de tursim - aproximativ 40 de
persoane.
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