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tehnologia smart

anul Hora Roma-

neasca din Eforie

Sud este unul

dintre locurile de

pe litoralul roma-

nesc care atrag prin modul ar-

monios in care impletesc tradi-
tionalul cu tehnologia smart.

Destinata evenimentelor si

turistilor deopotriva (atat celor

care doar doresc sd ia masa ori

sd savureze o cafea, cat si celor

care aleg sa se cazeze aici), inau-

gurata in luna septembrie 2018,

dupa ample lucrari de reame-
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najare efectuate de noii pro-
prietari, cladirea a fost construi-
ta si datd in folosinta in perioada
1953-1962, avand o arhitectura
in stil brancovenesc si urmarind
linia vechilor constructii boie-
resti ridicate la intemeierea sta-
tiunii Eforie Sud.

Dupad renovarea generala reali-
zatd de famila Griguta, care a
preluat Hanul de la societatea
Carmen Sylva, hanul este prega-
tit sa faca fata tuturor cerintelor
moderne in materie de turism si
evenimente deosebite.

Hanul Hora Romaneasca fsi
propune sa fie o reflexie a cultu-
rii romanesti si a traditiilor po-
pulare din toatd tara, dupa cum
afirma cei care il administreaza:
"Ne dorim sa fim un exponent al
ospitalitatii si gastronomiei
romanesti, o solutie perfecta
atat pentru servicii turistice, cat
si pentru evenimente private
sau publice, organizare de
cursuri, seminarii sau sejururi de
tip team building".

Camerele hanului au fost reno-
vate complet si decorate intr-un

|mplete§te traditia cu

stil rustic boieresc, care comple-
teaza arhitectura locului, iar sa-
lonul restaurant si terasa partial
acoperita sunt special proiecta-
te pentru evenimente de pana
la 100 de oaspeti la interior si 80
la exterior. Decorul este adecvat
pentru servirea unui meniu
traditional.

Mobilierul, decorurile si me-
niul cu iz traditional nu i-au
impiedicat pe investitori sa adu-
cd tehnologia la Hanul Hora
Romaneascd, ba chiar sa apele-
ze la solutii smart care presupun



un consum de energie eficient.

Mai mult decat atat, toate pro-
iectele pe care le deruleaza sotii
Griguta sunt realizate din fon-
duri europene.

Unul dintre programele pen-
tru care au aplicat este Electric
Up, in vederea instalarii de pa-
nouri fotovoltaice, profitand,
astfel, de vremea insorita de la
malul Marii. De asemenea, be-
curile conventionale au fost
inlocuite cu sisteme de corpuri
de iluminat cu LED, iar cei care
au autovehicule electrice isi pot
fncarca masinile in curtea hanu-
lui, la statia de incdrcare rapida
produsa si furnizata de
Electromagnetica.

Salina - cea mai noua
atractie de la Hanul
Hora Romaneasca

Atractia cea mai noua de la Ha-
nul Hora Romaneasca din Eforie

Sud este salina situata in spatele
hanului, singura salinad din sta-
tiunea Eforie. Nicoleta Griguta -
Nicoleta Hangita, cum ii spune
toata lumea - ne-a spus cd ideea
de salina a venit din dorinta de a
educa turistul, "in sensul ca ma-
rea nu inseamnd numai apa, Ci
un complex de beneficii si de re-
laxare": "Turistii care vin in lunile
de toamna si chiar de iarna sa se
plimbe pe malul marii sau al
ghiolului au si alte asteptari. Ei
pot alege sé beneficieze de o te-
rapie cu aerosol salin.

Ideea de salina a aparut de la
faptul ca dorim sa oferim servicii
complemantare si, in acest sens,
dorim sa ne dezvoltam si un
mini spa. Urmeaza sa construim
doua ciubere, pentru ca vin fo-
arte multi turisti care vor sa aiba
cate o dupa amiaza la dispozitie
sa se relaxeze. Pentru acestea
putem aduce apa sarata, pentru
ca la cinci minute de mers pe jos

este lacul Techirghiol.

La realizarea salinei am folosit
bulgari de sare de Praid - in jur
de 30 de tone -, iar pe jos am
pus aproape trei tone de sare de
Ocna Dej - este sare gema, cea
mai pura din Romania".

Salina, care a fost deschisa in
aprile si care va ramane deschi-
sd si peste iarng, a fost construi-
ta in proportie de 70% din fon-
duri europene, ne-a spus Nico-
leta Grigutd, care ne-a explicat:
"Am construit salina prin Fondul
Social - am infiintat o Societate
de Economie Sociala si suntem
obligati sa angajam din grupul
tinta, sa metinem locurile de
muncd si sd ddm in societate
90% din profit. Am creat cinci lo-
curi de munca permanente si
am facut abonamente pentru
batranii din localitate. Avem in
plan sa incheiem contracte cu
toate cabinetele medicale, astfel
fncat medicii sa recomande sali-

“ cuiztraditional nu

Mobilierul,
decorurile si meniul

i-au impiedicat pe
investitori sd aducd
tehnologia la Hanul
Hora Romaneascd,
ba chiar sa apeleze
la solutii smart care
presupun un
consum de energie
eficient.

na pentru tratamente respirato-
rii". Potrivit domniei sale, din
fonduri europene a accesat
87.000 de euro, iar investitia
totald in salinad s-a ridicat la
aproape 150.000 de euro.
Despre han, Nicoleta Hangita
ne-a povestit: "Hanul este con-
struit din 1957, s-a numit dintot-
deauna Hanul Hora, noi I-am
redenumit, spunandu-i Hora
Romaneasca, este unul din cele
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patru hanuri de acest gen de pe
litoral, iar arhitectura este impu-
sa de cdtre boierul Movila, cu
piatra de Techirghiol. Este sin-
gurul han din cele patru care
beneficiazd de partea de cazare.
Cand l-am cumparat, in 2017, de
la compania Carmen Sylva, care
era in insolventd, era nefolosit
de circa zece ani. Am investit in
reconditionare aproximativ
500.000 de euro, din credite si
fonduri proprii. Am incercat sa-i
redam frumusetea - avem mobi-
lier vechi din lemn masiv recon-
ditionat, toate decoratiunile pe
care le avem sunt unicat, avem
o colectie foarte frumoasa de
farfurii de ceramica din toate zo-
nele din tara, iar meniul este
unul traditional. Avem o capaci-
tate de cazare de 38 de locuri. In
extrasezon, hanul este deschis
pentru cazare doar in weeken-
duri".

Pe langa faptul cd adminstrea-
za acest han si ca detine o aso-
ciatie prin care deruleaza o serie
de proiecte, Nicoleta Griguta
are, ca hobby, confectionarea
de decoratiuni din hartie, orna-
mente florale, pereti pentru
evenimente etc. "In restaurant
organizam si evenimente priva-
te si am dorit sa inlocuiesc clasi-
cele flori de matase. Ma gandesc
sa extind afacerea de decoratiu-
ni din hartie spre vanzare, dar
acum ma concentrez sa pun pe
piata la adevarata sa valoare sa-
lina si toate produsele pe care
pot sa le am acolo. Acum pu-
nem la dispozitie pachetul Re-
lax-sare, ce are ca idee "arunca
continutul in cada si toate grijile
la cos". Pachetul contine sare de
Praid bruta cu tot cu namol,
plante aromatice - lavanda, cim-
brisor si rozmarin - pe care le
cultivam la noi si bile eferves-
cente. Optional, pachetul poate
contine si o sticla de vin".



